
BARBECUES 2024
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B A R B E C U E  F O R M U L E S

Barbecue aan € 27.00 per persoon.
3 stukken vlees / gevogelte / vis , saladebar, sausen en brood.

Barbecue aan € 30.00 per persoon.
4 stukken vlees / gevogelte / vis , saladebar, sausen en brood.

Barbecue aan € 30.00 per persoon.
3 stukken vlees / gevogelte / vis , salade- & fruitbar, sausen en brood.

Barbecue aan € 33.00 per persoon.
4 stukken vlees / gevogelte / vis , salade- & fruitbar, sausen en brood.

Barbecue aan € 35.00 per persoon.
5 stukken vlees / gevogelte / vis , saladebar, sausen en brood.

Barbecue aan € 38.00 per persoon.
5 stukken vlees / gevogelte / vis , salade- & fruitbar, sausen en brood.

Kidsformule ( -10 jaar. ) aan € 15.00 per persoon.
2 stukken vlees / gevogelte / vis , saladebar, sausen en brood.
+ Fruitbar : + € 3.00
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U  k a n  m a x i m u m  6  v e r s c h i l l e n d e  v l e e s  ,  v i s  ,  g e v o g e l t e  o f  v e g e t a r i s c h
u i t k i e z e n  :
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V L E E S S O O R T E N  :

- Gemarineerde saté ( 100 à 125 gr. )

- Rundvlees Brochette met paprika( + supplement van € 2.00 )

- Speenvarkenmignonette ( 100 à 125 gr. )

- Spek in de snee ( +/- 80 gr. )

- Vleeshamburger ( 100 gr. )

- Chippolata worst ( +/- 80 gr. )

- Barbecueworst ( 100 à 125 gr. )

- Gemarineerd vleesribbetje ( 100 gr. )

- Lamskotelet ( +/- 100 gr. )

- Ierse steak van de kogel ( + supplement van € 2.00 )

-

-

-
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G E V O G E LT E  :
- Gemarineerd kippenboutje  ( 100 gr. )
- Gemarineerde Kipfilet ( 100 gr. )
- Gekruide Kippesaté ( 100 à 125 gr. )
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V I S  :
- Gemengde vissaté ( 100 gr. )
- Zalmmoot in aluminiumfolie ( +/- 100 gr. )
- Scampisaté
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V E G E T A R I S C H  :
- Groentensaté
- Vegeburgrer
- Vegeworst
- Brie en papillote
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B U F F E T  :
- Sla
- Verse wortelen
- Tomaten
- Boontjes
- Komkommers
- Knolselder
- Koude aardappeltjes
- Pastasalade
- Taboulé
- Verse fruitsla
( Belangrijk : de fruitbar kan samen met de saladebar worden opgesteld of kan
apart worden opgesteld als dessert. )

- Gemengde broodjes + botertjes
( witte, volkoren, met sesamzaadjes, enz. )
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DEZE PRIJS IS GEBASEERD OP MIN. 25 VOLWASSENEN. VOOR KLEINERE GROEPEN WORDT
ER EEN KLEINE MEERPRIJS AANGEREKEND AFHANKELIJK VAN HET JUISTE AANTAL.
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B i s t r o  T h e  B o a t h o u s e  /  B e e n h o u w e r s t r a a t  2 4  -  2 8 3 0  H e i n d o n k
w w w . b i s t r o - t h e - b o a t h o u s e . b e  /  m a r l e e n . m e y e r s @ p r o x i m e d i a . b e                    
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